
U OVA  E  C L A S S I C I  D E L  M AT T I N O

UOVO ALLA FIORENTINA
servito su letto di spinaci e
pomodoro

UOVO IN CAMICIA
con crema di pecorino e
tartufo nero

UOVA STRAPAZZATE
con pancetta croccante e pane
di grano antico

PANCAKE SALATO
con miele di castagno e pancetta
affumicata

D O LC I  E  F R U T TA

CROSTATA DI RICOTTA E VISCOLE
crostata fatta in casa con ricotta e visciole 

YOGURT 
con granola e miele della tenuta

FRUTTA FRESCA 
frutta fresca di stagione

 BEVANDA A SCELTA: 
caffè, cappuccino, thé, succhi o spremuta

P I AT T I  CA L D I  D I  T E R RA

MINI BURGER DI CHIANINA
con cipolla caramellata e
crema di pecorino

POLPETTE  AL SANGIOVESE
con rosmarino e crostone di
pane caldo

TORTINO DI VERDURE INVERNALI
con fonduta di pecorino
stagionato

SALSICCIA TOSCANA
con fagioli al fiasco

S A P O R I  D E L L A  T E N U T A

CROSTINO AI FUNGHI PORCINI
crostino di polenta con funghi
porcini e timo

DONZELLE CALDE
con prosciutto crudo e miele
della tenuta

FRITTATINA ALLE ERBETTE 
di campo con pecorino fuso
toscano

VERDURE GRIGLIATE
e marinate con olio EVO della
tenuta

BRUNCH
O G N I  D O M E N I CA   |   1 1 : 0 0  -  1 5 : 0 0

S C E G L I  T R E  P I AT T I  E  C R E A  I L  T U O  M E N Ù  B R U N C H  
3 5 €  A  P E R S O N A


